SRS

Ostendaise oesters ‘natuur’
6 stuks € 20 / 12 stuks € 37
PROMO 3 oesters + glas champagne € 20

Crunchy calamares met verse tartaar 14 €

Mini garnaalkroketjes met verse tartaar 16 €

Mini kaaskroketjes met verse tartaar 12€
Kibbeling met verse tartaar 16 €
Mini kaas en garnaalkroketjes 14 €
Tapa's mix (mengeling van calamares, 18 €

mini garnaalkroketjes, kaaskroketjes en

kibbeling)

Kippeboutjes 12€
Nuggets 10€
Belotta ham (20 maand gerijpt)* 25€
Charcuterie tapa'’s plank* 25 €
Kaasbordje met huisgebakken brood en 22 €
boter*

* (vanaf 14u)
12 Cuberdons & fles champagne 70 €

I tafel = 1 rekening

KROKETTEN

Tot 18u

2 stuks 3 stuks
Garnaalkroketten, traditioneel en 22 € 25 €
klassiek bereid
Kaaskroketten, mengeling van drie 16 € 19 €
soorten kaas
Geitenkaaskroketten 20€ 23 €
Tomaat-mozerella kroketten 18 € 21€
Duo van kaas en garnaalkroketjes 20 €
Krokettenmix (1 van elk) 28 €

Alle kroketten worden geserveerd met gefrituurde
peterselie, citroen en huisgemaakt brood of frietjes

James’ Menu (kies zelf je menu) S0 € p. p.
VG + HG + dessert (taart van de dag)

Middaglunch (van 12 tot 14u) 25€p.p.

O CHEHE B BB FIEI Y

Dagsoep van de chef 6€
Vitello tonnato 24 €
Scampi’s 6 stuks (lookroom of 20 €

getomateerde saus met feta kaas)

JE HOHCHE DHGHE (R S BE IR N
Tot 17us0
Filet mignon bearnaisesaus 32€

Steak tartaar 26 €

Scampi's 9 stuks (lookroom of

getomateerde saus met feta kaas) S0
Slibtongetjes meuniere gebakken 30€
James’ zuurkool met 3 soorten vlees 26 €
Spaghetti bolognaise 16 €
Spaghetti bolognaise kind 1€

Al onze gerechten worden geserveerd met brood

of frietjes

DESSERTS

Taart van de dag 6€
Trio van sorbets 10€
Creme brilee 9€
Dame blanche 8 €
Coupe advocaat 9€
Kinderijsje 93



